Hiibeler Anzapfete

Samstagnachmittag, kurz nach 14,00
Uhr., Alphornklange erténen an -der
alten Higglingerstrasse beim Gisi-
Hof. Alphornblaser (Folklore Friinde
Zuri)! Etwas Besonderes ist da im
Gange.

Endlich konnen wir unser Dottiker
Bier vorstellen. Der musikalische
Rahmen ist perfekt, das prichtige
Sommerwetter verspricht durstige
Kehlen und die zahlreich geladenen
Géste sind alle sehr gespannt auf das
kiihle Nass.

Dann wird das Fest vom Prasident
Fredvy Denzler offiziell erdffnet. Er
gibt einige Informationen zum Ent-
stehen unseres Vereins. Die Idee ein
eigenes Bier zu brauen, hatten Reto
Weber, Peter Gisi und Alex Tschudy
ja mal in den Skiferien. Es dauerte
noch geraume Zeit, bis aus der
~Bieridee® etwas Handfestes wurde.
Nun haben wir uns das Brauen zum
Hobby gemacht und haben uns auf
dem Gisi-Hof eine kleine Brauerei
eingerichtet.

Viele Stunden haben wir aufgewen-
det und die Raumlichkeiten umge-
baut. Auch die Bieretikette ist ein
ureigener Entwurf und soll die Ver-
bundenheit mit unserer Gemeinde
widerspiegeln. Jetzt ist unser gros-
ser Tag da und das wunderschéne,
von unserem Vorstandsmitglied Alex
Tschudy, geschnilzte  HUBELER
BRAUEREI“- Schild wird enthillt,
Nun genug der Worte.....

Das erste Fass wird angezapft, vom
stilechten Burgfriulein Heidi Sidler
und unser Bier wird gekostet.

Fiir die musikalische Unterhaltung
sorgte das Schwyzer Orgeli Quartett
JUberhickler Freiamt®, welches
lautstark von unserem Turi Seiler
mit , Laffeld” unterstiitzt wurde.

Unser ,Prasi® filhrte so manche
Gruppe durch den Hof und erklérte
(als gelernter Bierbrauver) mit viel
Fachverstand und Herz, wo und wie
denn nun genau unser Bier entsteht.
Wer es noch genauer Wissen wollte,
der konnte in unserem ,Braustiibli®
bei Lukas Gisi und Marcel Fischer
iiher die Schultern schauen, wie
denn so ein Sud Bier aussieht. Wie
es riecht, wie es dampft und brodelt.

Abends sorgte DJ Rolf Leuppi aus
Hendschiken filr den musikalischen
Hintergrund.

Auch fiir das leibliche Wohl war bes-
tens gesorgt. Trotz der glithenden
Hitze, standen Franz Sidler und Roli
Furter den ganzen Tag am Grill und
versorgten die Hungrigen mit Steaks
und Wiirsten.

Dank der Unterstitzung von Martin
Stutz, der uns seinen Giiggeliofen
zur Verfiigung stellte, waren auch
Mistkratzerli zu haben. Auch ein
vielseitiges Kuchen Angebot lud zum
Schlemmen ein.

Abends, etwas nach 21.00 Uhr waren
unsere 250 Liter HUBELER BRAU
weg. Fir uns natirlich ein wunder-
bares Gefithl, auch etwas mit Stolz

vermischt, es tatséchlich geschafft
zu haben, ein wirklich gutes Bier
herzustellen.

Wir durften viele Freunde, Bekannte
und Interessierte unsere Gaste nen-
nen, welche mit uns diesen wunder-
schionen Tag teilten. Wir méchten al-
len fleissigen Helfern die im Hinter-
grund wirkten, ein riesiges Danke
schin aussprechen! Auch an Alle, die
uns als Ginner unterstitzen, Danke!

Jeder trigt was zum Gelingen bei
und wir freuen uns sehr iiber das po-
sitive Echo. Wir hoffen auf noch
ganz, ganz viele schéne Anlisse in
Dottikon mit unserem Hibeler Bier.
Ein spezieller Dank noch mal an Lu-
kas und Esther Gisi, welche uns die
Raumlichkeiten zur Verfigung stel-
len und auch mit Herzblut etwas fiir
die Dottiker Kultur beitragen. Und
auch an Daniel Schwizer von der Ba-
sibrdu in Besenbiiren, welcher uns
mit dem nétigen Rohmaterial ver-
sorgt ( Hopfen) und bei dem wir uns
einiges an neuem Fachwissen an-
eignen durften, Danke!
Wer am Samstag die Gelegenheit
verpasst hat und sich fiir Ndheres in-
teressiert, kann sich sehr gerne bei
uns melden. Wir brauen fast jeden
Samstag von ca. 07.00 Uhr -12.00 Uhr
ischaut doch mal rein), ruft an Tel.
056 624 27 60 oder besucht unsere
Homepage ,www.huebeler.ch®. Da
das Brauen unser Hobby ist, verfii-
gen wir nicht dber Lagerbestinde
inoch nicht). Wir freuen uns natir
lich sehr, wenn eine Nachfrage be-
steht. Bestellungen nehmen wir ger-
ne entgegen und erfiillen Eure Wiln-
sche so weit als moglich. Wir moch-
ten dann auch noch ein zweites Bier
auf Weihnachten hin produzieren.
Wir bitten jedoch um Verstindnis,
dass unsere Kapazitit begrenzt ist,
denn das Bier muss ja auch noch ge-
lagert werden. Sobald wie maglich,
werden wir eine Verkaufstelle beim
Gisi-Hof einrichten, Infos folgen wie-
der im Generalanzeiger.
Eure Hobby Brauer,
~Hilbeler Braufreunde”
www.huebeler.ch
infoim huebeler.ch
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